MENU Nº 1

Entradas

½ Bugre a la plancha con langostinos

Primer plato

Crema de centollo

Segundo plato

Suprema de lubina con verduritas

Tercer plato

Cordero a la estaca con patata panadera y ensalada

Postre

Tarta nupcial con helado                
Cava

Brut Nature

Vinos

Tinto Rioja crianza

Blanco Penedés
Cafés - Licores

Precio de menú por persona  (73,00 €)

MENU Nº 2

Entrada

Langostinos templados con vinagreta de tomate

Primer plato

Sopa de mariscos

Segundo plato

Cachopo de merluza en salsa de berberechos

Tercer plato

Carré de cordero con sus verduritas

Postre

Tarta nupcial con helado           
Cava

Brut Nature

Vinos

Tinto Rioja crianza

Blanco del Penedés
Cafés - Licores

Precio de menú por persona  (68,50 €)

MENU Nº 3

Entrada

Salpicón de bugre

Primer plato

Crema de nécoras

Segundo plato

Lubina  a la espalda
Tercer plato

Cabritín al horno con patatinos y ensalada

Postre

Tarta nupcial con helado                       
Cava

Brut Nature

Vinos

Tinto Rioja crianza

Blanco del Penedés
Cafés - Licores

Precio de menú por persona  (61,00 €)

MENU Nº 4

Entrada

Cóctel de langostinos sobre piña tropical
Primer plato

Crema de centollo

Segundo plato

Supremas de lubina al horno
Tercer plato

Solomillo a la crema de foie

Postre

Tarta nupcial con helado          
Cava

Brut Nature

Vinos

Tinto Rioja crianza

Blanco del Penedés
Cafés - Licores

Precio de menú por persona  (66,50 €)

MENU Nº 5

Entrada

Vieira de salpicón con sus langostinos templados

Primer plato

Crema de nécoras
Segundo plato

Cachopo de pixín relleno de centollo

Tercer plato

Medallón de solomillo al vino tinto
Postre

Tarta nupcial con helado                  
Cava

Brut Nature

Vinos

Tinto Rioja crianza

Blanco del Penedés
Cafés - Licores

Precio de menú por persona  (66,50 €)

MENU Nº 6

Entrada

Bogavante al vapor con sus vinagretas

Primer plato

Sopa de pixín

Segundo plato

Lomos de mero en salsa de oricios

Tercer plato

Solomillo de ternera a la crema de foie
Postre
Tarta nupcial con helado

Cava

Brut Nature

Vinos

Tinto Rioja crianza

Blanco del Penedés
Cafés - Licores

Precio de menú por persona  (76,00 €)

MENU Nº 7

Entrada

Ensalada de bogavante con sus langostinos
Primer plato

Sopa de mariscos

Segundo plato

Lubina al cava

Tercer plato

Pierna de cordero rellena asada al horno

Postre

Tarta nupcial con helado
Cava

Brut Nature

Vinos

Tinto Rioja crianza

Blanco del Penedés
Cafés - Licores
Precio de menú por persona  (72,50 €)
MENU Nº 8

Entrada

Pixín alangostado con su ensaladilla

Primer plato

Crema de centollo

Segundo plato

Lenguado relleno de marisco sobre salsa americana
Tercer plato

Lechazo al estilo de Castilla

Postre

Tarta nupcial con helado
Cava

Brut Nature

Vinos

Tinto Rioja crianza

Blanco del Penedés
Cafés - Licores

Precio de menú por persona  (64,00 €)

MENU Nº 9

Entrada

Bogavante del Cantábrico a la plancha

Primer plato

Pixín negro de ración al horno

Segundo plato

Sorbete de cava y limón

Tercer plato

Pierna y paletilla de lechazo

Postre

Tarta  nupcial con helado
Cava

Brut Nature

Vinos

Tinto Rioja crianza

Blanco de Penedés
Cafés - Licores

Precio de menú por persona  (95,50 €)

COMPLEMENTOS

- Aperitivo a la recepción
 (6,00 €)
  Amenizado con gaita y tambor:
120,00 €)

- Sorbete de limón y cava
 (4,00 €)

- Macedonia en Piña o Melón en el lunch
 (4,00 €)

- Churros y Chocolate en boda de noche
 (5,00 €)

- Lunch noche
 (18,40 €)
- Orquesta (3 horas)
 (550 €)

- Centro mesa presindencial y adornos en rangos (Incl.)

- Servicio de bombones y Cup de cava y naranja durante el baile (Incl.)
LUNCH NOCHE
Selección de embutidos ibéricos

Quesos Asturianos

Tosta de queso y foie
Pastel de cabracho

 Almejas a la marinera

Gambas al ajillo
Croquetas de marisco

Rabas de calamar al ajillo

Rosbif con salsa tártara

Mini-pastelitos dulces

Bebidas

APERITIVO A LA RECEPCION

Canapés variados
Jamón de bellota

Cucharitas variadas
Langostinos crujientes
Frituras varias
Bebidas en barra libre

Sidra natural
SUGERENCIAS

· Aperitivo a la recepción:   SI FORMCHECKBOX 
      NO FORMCHECKBOX 

(  Aperitivo amenizado con gaita y tambor:   SI FORMCHECKBOX 
      NO FORMCHECKBOX 

· Entrada


· Primer plato

· Segundo plato

(  Sorbete de limón y cava:   SI FORMCHECKBOX 
      NO FORMCHECKBOX 

· Tercer plato

· Lunch noche:   SI FORMCHECKBOX 
      NO FORMCHECKBOX 

(  Orquesta:   SI FORMCHECKBOX 
      NO FORMCHECKBOX 

